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1. Zakladni informace:

Tato Cast projektové dokumentace byla vypracovana na zakladé pozadavkd objednatele a investora zadanych v 02-
03 / 2022 (viz. rozpis nize) a podkladového vykresu v elektronické podobé. Cilem zadani bylo, vytvofit v ramci
vymezeného prostoru prodejnu balenych i nebalenych potravin. Navrzené dispozicni feSeni a strojni vybaveni bylo
konzultovano a odsouhlaseno zastupcem objednatele / investora.

Typ provozu:
- Prodejna balenych i nebalenych potravin

Provozni doba restaurace:
- 0d 10:00 do 19:00 hod.

Sortiment nabidky prodejny:
- kava, vino, alko i nealko napoje
- cukrarské vyrobky, chlebicky
- uzeniny, syry, maso
- pecivo
- ovoce a zelenina
- suché plody, ofisky, marmelady atd.

Distribuce potravin:
- Samoobsluzni odbér prevazné balenych potravin z regall a pisténnych chladnic
- Obsluzny prodej vyrobkl (moucniky, chlebicky, pecivo, uzeniny, syry, maso)

Pocet zaméstnancii:
- 4 0sob na sménu

Pouziti energie:
- 230/ 400V, 50 Hz z rozvodné sité

2. Legislativa:
— Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/2004 o hygiené potravin
— Vyhlaska ¢.602/2006 Sb., kterou se méni vyhlaska €.137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na
stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych

3. Dispozicni Feseni:
Prodejna se nachazi v 1.NP a je pfimo napojena na vyrobni provoz, ktery ji bude operativné zasobovat z 1.PP
V 1.PP se nachazi oddélena Satna pro zaméstnance vC. soc. Zazemi.

Patro 1.NP se nachazi nasledujici prostory:
1.08a Prodejna — obsahuje jednotlivé sekce ve kterych bude nabidka balenych i nebalenych potravin a
vyrobkd
1.08f Uklidova komora s vylevkou a sklad chemie
1.08e Chodba — zasobovaci chodba
V.02  Zasobovaci vytah
1.08d predsinka soc. Zazemi pro zaméstnance
1.08c  WC zaméstnanci
1.08b Sklad vratnych oball

Patro 1.PP:
0.30  Socidlni zazemi
0.28  Satna a denni mistnost pro zaméstnance

Usporadanim jednotlivych provoznich ¢asti, komunikaci i technologického vybaveni se podafilo zajistit plynuly
pribéh a navaznost pracovnich postupl v jednotlivych provoznich Usecich, vzajemné provozni napojeni, Uspornost,
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hygienu prace a vy-louceni kfizeni Cistého a necistého provozu. Vysledné feSeni celého provozu je patrné z
prilozené vykresové dokumentace. Navrh byl konzultovan na pfislusné KHS a predbézné schvalen.

4. Odpadkové hospodafrstvi:
Pfi provozni cCinnosti prodejny budou vznikat odpady, které budou feSeny v ramci odpadového hospodarstvi
vyrobniho komlexu.

5. Udrzba:

Zarizeni potravinarské Casti je naroné na pravidelnou preventivni Gdrzbu, tj. planovité denni oSetfovani strojd,
zarizeni a pracovnich ploch. Personal musi byt poucen a zaskolen na vSech typech technologického zafizeni, a to
jak z hlediska vlastni technologie, tak i z hlediska bezpecnosti. Pro zajisténi Udrzby a Cistoty téchto provozl je
nutno pouzit béznych uklidovych zafizeni a pomUicek (Uklidové nadoby, Cistici stroje).

6. Hygiena pracovniho prostiedi a sanitace:

Nedilnou soucasti zafizeni provozu je sanitacni fad, ktery zahrnuje soubor opatfeni, zajist'ujici technologické a
hospodarské podminky pro uskuteCfiovani a pinéni hyg. a protiepidemiologickych poZadavkd, vyplyvajicich ze
smérnice a hygienickych poZadavkd na pracovni prostfedi vydané Ministerstvem zdravotnictvi CR a Nafizeni
Evropského parlamentu a Rady.

7. Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci:

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych norem a bezpecnostnich predpisl. Prostor kolem technologickych
zarizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpecnostnim, provoznim, montaznim a udrzbovym narokim. Za
provozu je nutna zvySena opatrnost pracovnikll obsluhujicich zafizeni s vafici vodou a olejem. Pfi manipulaci s
horkymi nadobami ap. je nutno pouzivat predepsané ochranné pomtcky. V provozu je nutno bezpodminecné
dodrzet veskeré predpisy pro obsluhu strojniho zafizeni vydané vyrobcem. VSichni zaméstnanci stravovaciho
provozu musi mit platny zdravotni prikaz.

8. Energie a media:

Elektricka energie z rozvodné sité 230/400 V, 50 Hz
- Instalovany prikon el. 31,3 kW + rezerva pro volné zasuvky
- Predpokladana soudobost pro elektro je cca. : 0,6

9. Stavebné technické pozadavky

Dvere:

Druh a Uprava dveifi se fidi provozem a (Celem mistnosti tak, Ze je zajist€na dostatecna Sitka priichodl a dale
pozadavky poZarné bezpecCnostnich predpisl. Sitka dvefi je volena téZ s ohledem na instalaci technologickych
zarizeni a pfistupovou trasu ke kuchyni. Vnitfni i vnéjsi dvere, jimiz se dopravuje zbozi nemaji byt opatfeny
prahem. Je doporucena odolnost dvefi proti vodé (plastova nebo hlinikova konstrukce i povrch).

Podlahy:
Podlahy vSech provoznich mistnosti jsou lehce omyvatelné, snadno Cistitelné, trvanlivé, odolné proti mechanickému

poskozeni, bezprasné, nehlucné a nejsou kluzké. V mistnostech s vlhkym a mokrym provozem jsou podlahy
vodotésné.

Povrchy stén:
Povrchy stén nad pracovnim plochou stoll, a kolem dfez{ v pasu min 50 cm, je obecné doporucen keramicky nebo

nerezovy obklad pro snadnou a dlouhodobou mozZnost hygienické udrzby.

Povrchy strop(:
Obecné doporuceni je vsechny mistnosti uzavfit kazetovym stropem s moznosti vyjmuti kazet a nasledného cisténi.

Vodovod / Kanalizace:
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Dimenzovani pfivodl vody urCuje maximalni spotfeba vody vypoctena z odhadu vyrobni potfeby. Technologické
zarizeni provozovny poZaduje pripojky studené a teplé vody.

PoZadovana Uprava vody:

Technologicka zafizeni s ohfevem vody (mycky a kavovar), ktera pro spravnou funkci potfebuji zmékéenou vodu,
budou odebirat zmékéenou studenou vodu z prediazenych zmékcovacll u zafizeni. Neni tedy v pozadavku vytvaren
centralni zmékcovani pro cely provoz.

Vytapéni:

Zdroj tepla musi byt takového vykonu, aby zajistil dodavku tepla pro vytapéni, vzduchotechniku a ptipravu teplé
uzitkové vody.

Pfipravny, umyvarny nadobi a varnu je vhodné vytapét kombinované - teplovzduSnym vytapénim (vétranim) a
otopnymi télesy. Topna plocha téles je dopliikem ke vzduchotechnickému zafizeni a slouzi k temperovani mistnosti
na 10 - 15 °C, aby se zabranilo jejich prochladnuti v dobé, kdy je vzduchotechnika mimo provoz.

Topna télesa maji mit hladky (snadno Cistitelny) povrch. Umisténi topnych téles (radiatorl) ma byt optimalné v
parapetech oken, kde nejlépe vyhovuji pozadavkdm na spravnou cirkulaci vzduchu a soucasné nebrani ucelnému
rozmisténi zafizeni. Suché sklady potravin je vhodné drzet na teploté do 18°C.

Vzduchotechnika:

Vzduchotechnické zafizeni je nutné v prostorach bez pfirozeného vétrani a tam, kde vznikaji Skodliviny, tj.
nadmérnym vyvin tepla a par. Profese VZT feSi odvétrani vyprodukovaného tepla a uréi potfebné vymény vzduchu
na zakladé hodnot piikond jednotlivych spotfebicll, uvedenych ve vykazu zafizeni. VeSkeré odvétrani je soucasti
projektu a dodavky VZT celku.

Chlazeni:
V prostoru prodejny se nachazi 2 druhy chladiciho zafizeni. VétsSina zafizeni bude napojena na externi chladici
jednotku umisténou mimo objekt. Systém chlazeni zafizeni je predmétem samostatného projektu.

Prehled zafizeni se zabudovanou chladici jednotkou: (chladnice, mrazak, vinotéka)
- poz. G- 1.1, G- 1.2, G- 1.4, G- 1.31, G- 1.37,

Prehled zafizeni s nutnym napojenim na externi chladici jednotkou: (prodejni vitriny a pfisténné vitriny)
- poz. G- 1.9, G- 1.10, G- 1.15, G- 1.16, G- 1.32, G- 1.33,

10. Vykaz GASTRO zafizeni - Samostatnd priloha tabulkového formatu, ktera obsahuje rozméry a tech.
pozadavky na navazuijici ptipojné body k zafizeni

Vykaz gastro zafizeni je hlavni dokument s obecnym popisem zakresleného i nezakresleného zafizeni. Udaje
uvedené v tomto dokumentu jsou ve shodé s vykresem a jedna se o jednu z moznosti presného provedeni.

Ve vybérovém fizeni je mozna zaména zafizeni ale pouze dle nize uvedenych podminek:

a) Tolerance ve velikosti zafizeni jsou mozné v rozsahu +- 10%, ale musi byt souCasné dodrzeny velikosti celk{
napt. Celého prodejniho pultu, varného bloku. Dale je nutné dodrzet dostateCnost navazujicich manipulacnich
ploch, velikosti prlichozich uli¢ek, vylouceni kolize s jiz existujicimi vyvody atd. . VSechny pfipadné zamény, musi
byt v souladu se zajmem budouciho typu technologického provozu a s ekonomickou zajmem investora.

b) Tolerance v tech. Hodnotach (typu: el. Pfikon, napojeni chlazeni, napojeni na vodu, odpad, plyn atd.) jsou
mozné v rozsahu +- 10% ale soucasné je nutné, drzet se toho, co na stavbé jiz je pfipravené, pfipadné co je
investor ochoten jesSté stavebné upravit.

c) Tech. Vlastnostech vyrobku jsou dané jako minimalni napft.:

- myci stroj dvouplastové provedeni, s Cerpadlem odpadni vody, s davkovaci myciho a oplachového prostredku
- u chladicich zafizeni zplisob chlazeni prostoru ventilované / statické

- provedeni nerezového nabytku typ poZitého materialu AISI 304, tloustka meterialu, radius hran atd.

Drobné provozni vybaveni je ve vykazu zaneseno pouze orientacné. Toto specifické vybaveni kazdé kuchyné nebo
prodejny je plné v re7ii investora nebo budouciho provozovatele. Mezi drobné provozni vybaveni patfi: porcelan,
sklo, nerez misy a podnosy, gastronadoby, kuchynské nacini, nadoby, kose k myckam, drobné stolni nebo rucni
zarizeni jako napf. kontrolni vahy, pomocné voziky, nacini pro uklid, dklidova chemie, .... atd.
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11. Standardy provedeni - Samostatna pfiloha tabulkového formatu

Jedna se o upresnuijici informace k jednotlivym polozkam nebo celklim, které se stavaji nedilnou soucasti vykazu
zarizeni a zadani pro vybérové fizeni. Tento dokument obsahuje také ilustrativni obrazky zafizeni nebo odstinové
povrchy materialC

12. Vykresova dokumentace - Samostatné pfilohy — (2 vykresy)

vykres 1.NP dispozi¢ni feSeni prodejny
vykres 1.NP dispozi¢ni feSeni prodejny vC. prehledu pfipojnych bodd pro navazujici profese

Vseobecné pokyny k vykresové dokumentaci, tento text je nedilnou soucasti vykresové
dokumentace.

1) Pfed kazdym provadénim stavby je nutna revize dokumentace, porovnani vysoutézeného - dodavaného zafizeni
vs. dimenzovani pfipojek a umisténi pfipojnych bodd ke gastro zafizeni. Tato Cinnost pfipada na vysoutéZeného
dodavatele gastro zafizeni. Pokud jsou nalezeny vétsi rozdily, které ovliviuji bezpecnost nebo funkCnost provozu je
nutné kontaktovat projektanta gastro ¢asti a hledat kompromisni feseni.

2) Vybrany dodavatel gastro zafizeni musi v prlbéhu stavebni realizace dochazet na stavbu a délat priibézné
kontroly pfipravovanych pfipojnych bodd. Pokud zjisti odliSnosti mezi stavbou a dokumentaci, musi neprodlené
informovat stavbyvedouciho a hledat kompromisni feSeni k provedeni.

3) Pred vyrobou nerezového zafizeni je nutné zaméreni Cistych a dokoncenych prostor.

4) Pro montdaz veskerého strojniho zafizeni a pfipravu pripojek jsou smérodatné koéty uvedené v tomto projektu
Casti gastro.

5) V3echny koty plati od Cisté omitnutych nebo obloZenych stén. Vysky vyvodd se rozumi v cm od Cistych podlah.

6) Veskery elektroinstalacni pFipojovaci material (zasuvky, vypinace, jistiCe, vodice el. apod.) dodava dodavatel
stavby.

7) Veskery pripojovaci material ¢asti ZTI (nasténné baterie, umyvadla v¢. baterii, nerezové podlahové rosty, guly ,
ventily apod.) dodava dodavatel stavby pokud neni ve vykazu zafizeni uvedeno jinak.

8) Digestore uvedené ve vykresu jsou dodavkou stavby, celku VZT, pokud neni ve vykazu zafizeni Casti gastro
uvedeno jinak.

9) Provedeni elektroinstalace musi vyhovovat platnym technickym normam. U veSkerych pevné pfipojenych el.
spotrebicli varnych i motorickych je doporuceno umistit predfazeny vypinaC el. Vyvodu. Doporucené misto je
uvedeno ve vykresu a pokud né nutno konzultovat s projektantem ¢asti GASTRO.

10) Veskeré pevné pripojené spotfebiCe, nerezovy nabytek, podlahové rosty a digestofe musi byt uzemnény.

11) Zafizeni s vyvinem pary nebo horké vody ( mycka nadobi a kavovar) musi mit zajiSténu predepsanou tvrdost

vody v rozmezi 4,48 — 5,60 OpN.

13. Zavér
Tato projektova dokumentace byla vypracovana pred vybérem dodavatele gastro zafizeni.
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